Baren Degustationsmeni

Stellen Sie sich |hr Wunschmeni zusammen

Kalte Vorspeise

Mariniertes Zanderfilet mit rassiger Chili-Friihlingszwiebelcreme

und Gurkencarpaccio

Kurz gebratenes und mariniertes Skreifilet
mit Senfmayonnaise und Frihlingsrolle mit Sesamalgen

Carpaccio und Tatar vom Rind
mit Sauerrahm, Parmesan und Niissen
Suppe

Cremiges Suppchen vom Krustentier
mit Lachskldsschen und Pernod

Steinpilz-Frischkdsesuppe

Warme Vorspeise

Gebratene Riesencrevette auf Spaghettini
mit Truffel aus Kolliken und Parmesan

Gebratene Jakobsmuschel auf Limettenrisotto
und marinierte Krauter

Hauptspeise

Gebratener Zander, Jakobsmuscheln und Riesencrevette
auf crémigem Safranrisotto

Gebratenes Steinbuttfilet auf Romescosauce,
Bratkartoffeln und Gemiuisevariation

Saltimbocca vom Wolfsbarsch auf Ravioli mit Kiirbisfillung,
Nussbutter und mariniertem Rucola

Rosa gebratenes Rindsfilet an Rosmarinsauce,
Bratkartoffeln und Gemisevariation

Nachspeise

Hausgemachte Rahmschnitte
mit Kirsch

Kasevariation von Jumi

3-Gang: CHF 79.00
4-Gang: CHF 89.00
5-Gang: CHF 99.00

Monatliches Instagram Gewinnspiel
Hier finden Sie alle Infos dazu




