Baren Degustationsmeni

Stellen Sie sich |hr Wunschmeni zusammen

Kalte Vorspeise

Vitello tonnato nach Art des Hauses mit Artischocke,
Thunfischwirfel und kleinen Gemiisen

Carpaccio von der Wassermelone mit spanischem Rohschinken,
Burrata und Basilikum

Gebackene Streifen vom Seesaibling auf Kressesauce
in einem Ring aus Salaten und Krautern

Suppe

Spanische Gazpacho mit Riesencrevette

Sommersteinpilzsuppe mit Frischkase

Warme Vorspeise

Gebratenes Steinbuttfilet auf Limetten-Kartoffelstock
und Zitronensauce

Gebratener Glacier 51 auf kleinen gebutterten Spatzli, Rotweinsauce
und Knoblauchschaum und gebratene Champignons

Hauptspeise

Rosa gebratenes Rindsfilet mit Café de Paris-Sauce,
Kartoffelstock und Gemusevariation

Rosa gebratenes Lammentrecote mit Peperoni-Feta-Dip
und Portweinsauce, Polentaschnitte und Gemiisevariation

Gebratenes Wolfsbarschfilet auf erfrischender Tomatensalsa
und Limettenrisotto mit Krauterol

Nachspeise
Passionsfrucht Cheesecake mit Kokosglace

Kasevariation von Jumi

3-Gang: CHF 79.00
4-Gang: CHF 89.00
5-Gang: CHF 99.00

Monatliches Instagram Gewinnspiel
Hier finden Sie alle Infos dazu




